CINA
CLANDES TINA

Experiencias




CONSPIRACION DE SABORES

Carpaccio en crema de atun
Tartar de quinua y langostinos

Mil hojas de loche y tres quesos en bechamel
de hierba buena

Conchas al pisco en acevichada de albahaca
Crema de chupe con pulpo braseado

Pasta en mermelada de aji amarillo con
cordero al fuego

Sinfonia de helados con calido ensueno



FESTIN OCULTO

Mariscos ahumados a |la patarashca
Bocados crujientes con tartar al yamiruku

Pasta spiralis en pesto al fogdn con mejillones
aromaticos

Pez en crema de coco y saltado de aguaymanto
Cremoso de yuca con asado de tira al horno
Tiradito regional de solomillo curado

Pina ahumada con helado artesanal de caféy
chocolate



ENIGMA TERRENAL

Tartar de lomo tropical

Hummus al pimiento, zanahoria y lomo
Tostones apaltados con solomillo al teriyak}
Lasana de maduro al ragu

Champinones al [imon en mermelada de rocoto

Arroz arverjado con osobuco en miel de pinay
COCO

Trufas de lUcuma con platanos al pisco



BOCADOS ENIGMATICOS

Cebiche ahumado de zukini y calamares
iBuﬁueIo de locro con trucha y jalea de camote
:A\ji de conchas al carbon

.Tiradito de pulpo en crema de sachaculantro
Carpaccio de lomo saltado nikkei

Quinoto norteno con asado de tira al horno

Arroz con leche tres regiones
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EXPERIENCIAS DEGUSTACION

) Precio por
Dias de Semana
Persona
Lunes a miércoles S/156.00
Jueves a sabado S/185.00
Feriados S/196.00

Para confirmais === RS O = [ o N T Qf



MARIDAIJES

Precio por
Persona

Tipo de Maridaje

Vinos S/109.00

Cocteles de autor YileyXele)

Sin alcohol S/95.00




